Escuela Secundaria No.181 
Puerto de Alvarado
Turno Matutino 
Ciclo escolar 
2020-2021
Taller de tecnología de: PREPARACIÓN Y CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS. 
PROFESOR: HÉCTOR BERNAL PÉREZ 
INVESTIGACIÓN PARA TERCER GRADO. 
1.- Que son los alimentos orgánicos?
2.- Porque se caracteriza la comida KOSHER?
3.-Porque se caracteriza la comida MEDITERRÁNEA? 
4.-De donde es originaria la carne KOBE Y cuales son sus cualidades. 
5.-Que es el FUGÚ ? y porque es tan peligroso consumirlo? 
6.- Que es el FOI- GRASA?
7.-Cual es la diferencia entre un VINO y un LICOR?
8.-Cuantos tipos de VINOS existen? (No marcas) 
9.-Cuales son las bondades del vino en el consumo del ser humano? 
10.- De dónde es originario el CHAMPAGNE? y de que está elaborado ?

