Escuela Secuidaría No. 181
Puerto de Alvarado
Turno matutino
Ciclo escolar 
2020-2021
Taller de tecnología de:" PREPARACIÓN Y CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS"
Profesor: HÉCTOR BERNAL PÉREZ 
Examen diagnostico para segundo grado.
1.-Que es la soya ? y menciona 5 productos elaborados con la misma.
2.-Menciona 10 utensilios prehispanicos. 
3.-Que es un embutido?  y menciona 5 tipos de ellos.
4.-Menciona 5 frutas o semillas oleaginosas.
5.- Menciona 5 cereales y cual se elabora la cerveza.
6. Menciona 5 bebidas típicas mexicanas. 
7.-Menciona 5 tipos de leche y cinco derivados de la misma.
8.-Cómo se llama al tipo de cocción, en el cual se ocupa un hoyo previamente calentado?
9.-Cuáles son los ingredientes  principales para elaborar mole?
10.-Menciona 5 tipos de insectos comestibles.
Al terminar de realizar el examen favor de enviarlo al siguiente correo panquecitopastelito70@gmail.com 
Y recuerda lavarte las manos constantemente con agua y jabón, usa cubre boca y guarda sana distancia , i NO SALGAS DE CASA !



