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Taller de tecnología de: PREPARACIÓN Y CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS. 
PROFESOR: HÉCTOR BERNAL PÉREZ. 
INVESTIGACIÓN PARA SEGUNDO  GRADO. 
1.- Menciona los ingredientes básicos para elaborar un pastel. 
2.-De dónde es originaria la repostería y porque es importante el postre dentro de una carta o menú? 
3.- De dónde es originario el chocolate y como lo conocieron en Europa? 
4.- En época prehispanica quienes podían consumir chocolate y quienes NO?
5.-Que es un aderezó? Y menciona 3 de ellos. 
6.- Que es una salsa? y menciona 3 de ellas. 
7.-Investiga las propiedades del vino para el consumo ser humano. 
8.-Que es el cisticerco, dónde lo encontramos y que lo origina?
9.- Menciona 5 cortes de carne tipo americano. 
10.-Menciona 5 términos de cocción de carne. 
