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Taller de Tecnología de: "PREPARACIÓN Y CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS"
PROF . HÉCTOR BERNAL PÉREZ 
Trabajo de Investigación para;
PRIMER GRADO 
1.- Investiga ; que es un embutido ?
2.- Menciona 5 embutidos que conozcas.
3.- De que esta elaborada la moringa?
4.-Menciona 5 tipos de aceite. (No marcas)
5.- Menciona 5 frutas o semillas oleaginosas.
6.- Que es el colesterol?
7.- Cual es la diferencia de una grasa y un aceité? 
8.- Menciona 5 productos carnicos que contienen exceso de grasa. 
9.- Que es el cisticerco ? y porque se origina. 
10.-Qué es una salchicha,de que esta elaborada y cuántos conservadores contienen. 
