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Taller de tecnología de:" PREPARACIÓN Y CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS"
Profesor: HÉCTOR BERNAL PÉREZ 
Examen diagnostico para Tercer grado.
1.-Menciona 3 conservadores domesticos.
2.-Qué es el trueque? Y porque se realizaba en época prehispanica. 
3.-Cual es el nombre del platillo típico de Yucatan? 
4.-Menciona 5 frutas con ácido ascórbico o vitamina "C".
5.-Cual es la diferencia entre grasa y aceité? 
6.-Menciona 5 tipos de cocción. 
7.-Cual es la diferencia que hay entre un licor y un vino? 
8.-De dónde son originarias las pastas de trigo duro?  y menciona 5 tipos de ellas .
9.-Menciona 5 cortes de carne de tipo americano. 
10.-Menciona 5 tipos de carne que conozca. 

Al terminar de realizar el examen favor de enviarlo al siguiente correo panquecitopastelito70@gmail.com 
Y recuerda lavarte las manos constantemente con agua y jabón, usa cubre boca y guarda sana distancia , i NO SALGAS DE CASA !



